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Dersin Amaci :

Yoreye 6zgi mutfak kiltirintn 6ziimsenmesine yonelik bilgi ve becerilerin ogretilmesi.
Ogretim Yontem ve Teknikleri :
Bu ders Gaziantep mutfagina ait her ttirli mutfak uygulamalarinin hem teorik hemde pratik uygulamasini igermektedir.

Dersin Kaynaklari

Kaynaklan Dort Mevsim Gaziantep Yemekleri (Ozden Mermer Ozsabuncuoglu)
Dort Mevsim Gaziantep Yemekleri

Ders Yapisi

Matematik ve Temel Bilimler : Egitim Bilimleri

Miihendislik Bilimleri : Fen Bilimleri

Miihendislik Tasarimi : Saglik Bilimleri :
Sosyal Bilimler : Alan Bilgisi : 100

Ders Konulan

Hafta Konu On Hazirlik Dokiimanlar

1 Gaziantep mutfaginin temel ézellikleri-t e e
2 Gaziantep Mutfaginin temel &zellikleri-2

3 Kullanilan tarimsal driinlerin 6zellikleri

4 Kullanilan tarimsal driinlerin 6zellikleri-2

5 Gaziantep mutfaginda kullanilan alet ve ekipmanlar

6 Gaziantep Mutfagi hakkinda yapilan Ar-Ge projeleri

7 Arasinav e e
8 Gelenekten profesyonellie Gaziantep mutfage e e
9 Gaziantep mutfagi hakkinda yapilan aragtirmalar ve bilimsel yayinlar

10 Gaziantep mutfagi hakkinda yapilan arastirmalar ve bilimsel makaleler-2

11 Gaziantep mutfagindan segilen yemek ve Uriinlerin uygulama denemeleri-1 regete ve tarif arastirmasi

12 Segilen tariflerin deneme ve tadimlarinin yapilmasi malzemelerin tedarik edilmesi

13 Segilen tariflerin deneme ve tadimlarinin yapiimasi malzemelerin tedariki

14 segilen tariflerin deneme ve tadimlarinin yapilmasi malzemelerin tedarik edilmesi

|Ders icin Onerilen Diger Dersler

GMS524 Gaziantep Gastronomisi ve Gaziantep Mutfaginin Ozellikleri

| Dersin Ogrenme Giktilari

Sira No Aciklama

001 Gaziantep mutfaginin temel 6zelliklerini 6grenir

002 Gaziantep mutfaginda kullanilan tarimsal drinlerin 6zelliklerini 6grenir
003 Gaziantep mutfaginda kullanilan alet ve ekipmanlarin 6zelliklerini 6grenir
004 Gaziantep mutfagi tizerine yapilan projelerin incelenmesini 6grenir

005 Gaziantep'in geleneksel térenlerinde yapilan yemekleri 6grenir

Programin Ogrenme Giktilari

Sira No Aciklama

P01 Gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki kavramlar,kuramlar, ilkeler ve olgular ile ilgili yliksek lisans diizeyinde kapsamli ve sistemli bilgi sahibi olur.

P05 Sektorde sorumluluk alabilme ve astlarinin mesleki gelisimine katki saglayabilme, takim galismasina yatkin ve liderlik 6zelliklerine sahip olabilme, isbirligi iginde oldugu kisilerle iletisim kurabilme
yeterliligine sahiptir.

P06 Gastronominin gerektirdigi diizeyde bilisim ve iletisim teknolojilerini kullanabilir.

P07 Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alanina yonelik donanima sahip olur ve edindigi bilgi ve becerileri uygulayabilir

P09 Gastronomi ile ilgili mevzuati temel deger ve ilkeleri izleyebilir ve bunlara uygun davranabilir.

P03 Mesleki sorunlari/konulari tartisirken, galismalarini ydritirken bilimsel yontem ve etik ilkeleri uygular.

P08 Tirk ve diinya mutfak sanatlarinin tim inceliklerini en iyi sekilde bilir ve uygulayabilir.

P10 Gastronomi alani ile ilgili bilgileri toplar, gdziimler ve yorumlayabilir.

P02 Lisans yeterliklerine dayali olarak, gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki bilgilerini uzmanlik diizeyinde gelistirir.

P04 Gastronomi alaninda edindigi bilgi ve beceriler ile yasam boyu 6grenmeye iliskin olumlu tutum gelistirebilme, bunu topluma yayabilme ve sosyal sorumluluk sahibidir.

P11 Gastronomi alani ile ilgili meslekler ve is alanlari hakkinda detayl bilgi sahibi olur.
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Degerlendirme Olgiitleri
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Ders Siiresi
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Dersin Ogrenme Giktilarinin Programin Ogrenme Ciktilarina Katkilan
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