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Dersin Amaci :

Gastronomi alaninda yemek ve sarap uyumunu evrensel boyutta tanimlamak, temel kavramlari ogrenciye aktarmak ve yapilan galismalar irdeleyerek yeni trendlerde hangi metotlarin kullanildigini 6gretmektir.
Ogretim Yontem ve Teknikleri :
Gida ve sarap segimi yonetimi, gida ve sarap lezzet bilesenleri, gida ve sarap doku karakteristikleri, yemek ve sarap eslestirme prosesi konulari dersin igerigini olusturmaktadir.

Dersin Kaynaklari

Kaynaklan Her yomiyle sarap
Farkl kitaplardan derlenmis ders notlari

Ders Yapisi

Matematik ve Temel Bilimler : Egitim Bilimleri

Miihendislik Bilimleri i 5 Fen Bilimleri

Miihendislik Tasarimi : Saglik Bilimleri :
Sosyal Bilimler 1 10 Alan Bilgisi : 85

Ders Konulan

Hafta Konu On Hazirlik Dokiimanlar
1 Gida ve sarap piramidi e e
2 sarabin evrimi ve temel tat bilegenleri
3 Gastronomik kimlik
4 Yemek ve mutfak sanatlari
5 Tatllik ve eksiligin yemek ve saraptaki 6nemi e e
6 Tuzluluk, acilik ve képikler e e
7 Ara sinav
8 Sarap yap! karakteristikleri
9 Yemek yapi karakteristikleri Ders notlari
10 Tat yogunlugu ve uyumu Ders notlari
11 Menu planlama Ders notlari
12 Sarap ve peynir segimi Ders notlari
13 Sarap gesitlerinin degerlendirilmesi Ders notlari
14 Masteri tercihleri e Ders notlari
|Ders icin Onerilen Diger Dersler
GMS501 Duyusal Analiz Bilimi ve Gidalarda Duyusal Analiz Yontemleri
| Dersin Ogrenme Giktilari
Sira No Aciklama
001 Sarap ve yemek piramidini 6grenir
002 Temel tat bilesenlerini 6greniir
003 Menii planlamasi yapabilir
004 Yemek ve sarap eslestirmesi yapabillir
005 Tatl ve sarap eslestirmesi yapabillir
006 Miisteri beklentilerini kontrol edebilir
Programin Ogrenme Giktilari
Sira No Aciklama
P01 Gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki kavramlar,kuramlar, ilkeler ve olgular ile ilgili yiiksek lisans diizeyinde kapsamli ve sistemli bilgi sahibi olur.
P05 Sektorde sorumluluk alabilme ve astlarinin mesleki gelisimine katki saglayabilme, takim galismasina yatkin ve liderlik 6zelliklerine sahip olabilme, isbirligi iginde oldugu kisilerle iletisim kurabilme
yeterliligine sahiptir.
P06 Gastronominin gerektirdigi diizeyde bilisim ve iletisim teknolojilerini kullanabilir.
P07 Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alanina yonelik donanima sahip olur ve edindigi bilgi ve becerileri uygulayabilir
P09 Gastronomi ile ilgili mevzuati temel deger ve ilkeleri izleyebilir ve bunlara uygun davranabilir.
P03 Mesleki sorunlari/konulari tartisirken, galismalarini yirdtiirken bilimsel yontem ve etik ilkeleri uygular.
P08 Tirk ve diinya mutfak sanatlarinin tiim inceliklerini en iyi sekilde bilir ve uygulayabilir.
P10 Gastronomi alani ile ilgili bilgileri toplar, gdziimler ve yorumlayabilir.
P02 Lisans yeterliklerine dayali olarak, gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki bilgilerini uzmanlik diizeyinde gelistirir.
P04 Gastronomi alaninda edindigi bilgi ve beceriler ile yasam boyu 6grenmeye iliskin olumlu tutum gelistirebilme, bunu topluma yayabilme ve sosyal sorumluluk sahibidir.

P11 Gastronomi alani ile ilgili meslekler ve is alanlari hakkinda detayli bilgi sahibi olur.
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Degerlendirme Olgiitleri

| | AKTS Hesaplama igerigi
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Ders Siiresi

Sinif Digi G. Suresi
Odevler
Sunum/Seminer Hazirlama
Ara Sinavlar
Uygulama
Laboratuvar

Proje

Yaryll Sonu Sinavi
Toplam Is Yiikii
AKTS Kredisi
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Dersin Ogrenme Giktilarinin Programin Ogrenme Ciktilarina Katkilan

Katki Diizeyi: 1: Cok dusiik 2: Disiik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek
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